Testata: Corriere dell'Alto Adige
. Data: 17 marzo 2018
STRADA
VINO e SAPORI
TRENTINO

DiVinNosiola, Vinifera
e 'audace Wine Skisafari

diFrancesca Negri

La Settimana della Birra Artigianale & una
grande festa ideata a livello nazionale per cele-
brare la birra di qualita, italiana e straniera.
Anche in Trentino non mancano gli appunta-
menti legati a questo evento in programma
ogei e domani (lelenco completo, regione per
regione, su wiwew.settimanadellabirra.it): da
segnalare quello proposto da Stappo alla Re-
gola di Villazzano, dove si potranno degustare
le sette birre artigianali del Birrificio Rethia, e
quello all'0ld Bar & Food di Trento, che vede
protagonista l'interessante etichetta Zaffera-
na, aromatizzata con lo zafferano biologico
prodotto nel carcere di ‘Irento, abbinata a un
piatto di arrosto di maiale.

Dalla birra passiamo al vi-
no. Le #trentinowinefest 2018,
calendario di manifestazioni
enologiche dedicate ai vini
pill rappresentativi del territo-
rio, coordinate e promosse
dalla Strada del Vino e dei Sa-
pori del Trentino, prendono
ufficialmente il via con DiVin-
Nosiola, quando il vino si fu sanlo, in pro-
gramma fino a domenica 22 aprile, principal-
mente tra la cittd di Trento e la Valle dei Laghi.
[ via ufficiale della kermesse é fissato per gio-
vedi prossimo con l'apentura della mostra 1)i-
VinNosiola a Palazzo Roccabruna-Enoteca
Provinciale del Trentino, a Trento, dove saran-
no esposte e proposte in degustazione una
trentina di etichette di Nosiola, ottenuto dalla
piil antica varietd di uva bianca auatoctona, ¢ di
Vino Santo, il vino dolce prodotto con Tappas-
simento degli acini sulle tipiche aréle. Tra le
giornate clou, quella di domenica prossima
prevede 11 Trekking sul Sentiero delia Nosiola,
itinerario culturale tra le coltivazioni di questo
vitigno e le cantine, seguito dal tradizionale
Rito delle Spremitura delle uve appassite gra-

L'alternativa

Per chinonamailvino
la Settimana della Birra
portain Trentina

le etichette artigianali

zie al quale si otterrd il primo mosto di Vino
Santo della stagione, che potri essere degusta-
to dai presenti. Novitd della manifestazione,
Nosiola con gusto, due serate enogastronomi-
che atema Nosiola e Vino Santo in programma
sahato prossimo, con visita in canting e suc-
cessiva cena, e sabato 21 aprile, con cena itine-
rante tra cantine e distillerie, e la romantica
passeggiata tra i vigneti al chiaro di luna,
Walking on the Moon, con musica di accompa-
gnamento, prevista per sabato 31 marzo.

Il prossimo weekend andrd in scena anche
la prima edizione di Vinifera, salone dei vini
artigianali dell’arco alpine in programma a
‘Irentokiere. Oltre 50 vignaioli provenienti dalk-
T'areo alpino (regioni cisalpine piil Austria e
Slovenia), proporranno in degustazions e ven-
dita le proprie etichette in un
evento di rilievo che celebra
l'eceellenza della produzione
vinicola orientata alla sosteni-
hilita e alla biodiversiti. A co-
rollario, un Forum, in pro-
gramma dal 21 al 23 marzo,
che prevede conferenze, de-
gustazioni e visite in cantina,
con l'intervento di esperti di
enologia, viticoltura e politiche agricole sui te-
mi dei vitigni resistenti, della ricerca enologi-
ca, dellagricoltura di montagna e delle inizia-
tive & sostegno dell'agricolturs blologica. 11
programma su wunepiniferaforwm.it .

Infine, segnaliamo De dl Vin — Wine Skisa-
fari domenica 25 marzo dalle 10 alle 15.30 in
Alta Badia, dewe si potranno degustare oltre 6o
vini e spumanti a 2.000 metri nelle baite 1 Ta-
bld, Bioch, Piz Arlara e Pralongid. A ogni baita
sargnno assegnatl diversi tipi di vinl e spu-
manti di varie cantine altoatesine, abbinati al-
1o speck dell’Alto Adige e a un po” di buona
musica. [ biglietti per la degustazione comple-
ta si possono acquistare a 30 euro direttamen-
te presso i quattro rifugi.
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